URBIOLRA

CURSO MANIPULADORES

- Area: General Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 4 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

El objetivo de esta formacién es que el alumno se familiarice con los tipos de infeciones que pueden producir los alimentos
contaminados, como evitar que los alimentos se contaminen antes de llegar al consumidor y como distinguir que alimentos estan
contamiandos y cudles no.

CONTENIDOS

Buenas practicas de higiene personal y habitos higiénicos.

-Riesgos para la salud derivados del consumo de alimentos como consecuencia de una
incorrecta manipulacién de los mismos (incluidas enfermedades metabdlicas y endocrinas y la
enfermedad celiaca).

-Alteracién y contaminacién de alimentos.

-Fuentes de contaminacién de alimentos.

-Principales factores que influyen en el crecimiento bacteriano.

-Conservacién de alimentos.

Materiales en contacto con los alimentos.

-Manejo de residuos.

-Limpieza y desinfeccién.

-Control de plagas.

-Etiquetado de alimentos y trazabilidad

-Alergenos

-Sistema APPC

8-05-2024 Telf.: 917 715 100 | Mail: info@urbiolaformacion.es 1/1


https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=125361#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=125361&popup=0&url=/catalogo.php?id=125361#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=125361

