URBIOLRA

MANIPULADOR ALIMENTOS. Sector hortofruticola

-

Area: General Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 5 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

La formacién en Higiene Alimentaria tiene como objetivo aportar los conocimientos necesarios para la manipulacién de cualquier
alimento garantizando la seguridad de éste.

CONTENIDOS

Introduccién

Higiene en la cadena alimentaria

Alimentacién saludable

Contaminacion y alteracién de los alimentos

Los microorganismos

Enfermedades mas frecuentes de transmisién alimentaria
Higiene personal de manipuladores de alimentos

Buenas practicas higiénicas en el procesado

Principales métodos de conservacién de los alimentos
Envasado y etiquetado

Equipos e instalaciones

Limpieza, desinfeccidn, desinsectacion y desratizacién (LDDD)
Sistema de autocontrol

Manipulacion especial (elaboracién de comidas preparadas)

Manipulacién especial. Sector Hortofruticola
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=135155#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=135155&popup=0&url=/catalogo.php?id=135155#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=135155

