URBIOLRA

ESPECIAL ARROCES

g
s -
- Area: General Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 7 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

Con un lenguaje didactico y accesible en la parte presencial se explican las caracteristicas de las principales técnicas de coccién y
trucos para aprender los fundamentos de la cocina con arroz

CONTENIDOS

ORecipientes. Donde cocinamos cada tipo

[Seleccién del mejor grano para cada elaboracion (amilosa y amilopectina)
(OMarcajes(salmorretasy sofritos)

OTradicion: paella valenciana, arroz a banda, arroz al horno y rissoto
Oinnovacién: arroz texturizado, precoccién del arroz y crujiente de arroz.
(Técnicas aplicadas

[ICata y degustacién

9-05-2024 Telf.: 917 715 100 | Mail: info@urbiolaformacion.es 1/1


https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=143183#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=143183&popup=0&url=/catalogo.php?id=143183#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=143183

