URBIOLRA

COCTELERIA

»
- Area: General Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacién Contactar
Duracion: 15 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

Practicar posibles variaciones en la preparacién de bebidas, ensayando técnicas, combinaciones o alternativas de ingredientes y formas
de presentacién y decoracion.

CONTENIDOS

. Elementos, Utiles y menaje necesario para la cocteleria.

. La "estacién central": tipos, componentes y funcién.

. Tipos de cristaleria utilizadas en el servicio de cécteles.

. Asesorar sobre cdcteles. Normas y procedimientos.

. Normas para la preparacion de los cécteles.

. Tipos de cortes de fruta para complemento y decoracion.
. La presentacién de la bebida y decoracién.

. Las bebidas largas o long-drinks.

. Las combinaciones: densidades y medidas.
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=144832#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=144832&popup=0&url=/catalogo.php?id=144832#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=144832

