URBIOLRA

Curso Bartender Profesional

"
oy

Area: General
Modalidad: Presencial
Duracion: 80 h
Precio: Consultar

OBJETIVOS

1. Conocer y comprender los fundamentos del bartending y su metodologia de
trabajo, asi como los diferentes métodos de elaboracién de cdcteles.

2. Adquirir conocimientos y manejo del producto: bebidas, frutos, siropes,
botanicos, tinturas, etc.

3. Comprender la importancia de la organizacién y limpieza de la estacién de
trabajo y aprender a manejar las herramientas de un bartender.

4. Capacitar en espanol e inglés para ofrecer un servicio al cliente excepcional en
coctelerias.

5. Desarrollar su propia marca profesional.

6. Crear una carta de autor de al menos 6 cdcteles originales, demostrando la
aplicacién de los conocimientos y destrezas adquiridos en el curso.

7. Obtener la certificacién y conocimientos necesarios en la Manipulacién de
Alimentos y Bebidas.

Estos objetivos estan disefiados para que, al final del curso, los estudiantes se formen
como bartenders profesionales, con sélidos conocimientos técnicos y habilidades
para manejar eficientemente un bar, atender a clientes, crear cécteles originales y
Unicos, y avanzar en su carrera en el sector de la cocteleria.

CONTENIDOS

Médulo | - Técnica, producto y barra (68 horas).

Médulo Il - Working Flair (4 horas).

Mddulo Ill - Customer Service Excellence in Cocktails (English Language
Module) (4 horas).

Médulo IV - Marketing en Coctelerias y Desarrollo de Marca (4 horas).
Médulo VI - Trabajo Final de Curso: Creacién de una carta de cocteleria
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=148821#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=148821&popup=0&url=/catalogo.php?id=148821#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=148821

