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FORMACIÓN WSET NIVEL 3 EN VINOS

Área: General
Modalidad: Presencial
Duración: 40 h
Precio: Consultar

Curso Bonificable
Contactar

Recomendar
Matricularme

OBJETIVOS

"La certificación de Nivel 3 en Vinos WSET® está diseñada para ofrecer una sólida comprensión de los factores que explican el estilo, la
calidad y el precio de los principales vinos tranquilos, espumosos y generosos del mundo.

La  certificación  ayudará  a  quienes  deban  realizar  evaluaciones  profesionales  de  vinos  en  cuanto  a  su  estilo,  calidad  y  precio.
Proveyendo el detallado conocimiento del producto que se requiere para afianzar ciertas aptitudes y competencias laborales, como por
ejemplo, aquellas necesarias para la selección de productos en los sectores de la hostelería y de la venta al por menor.

Quienes  obtengan  esta  certificación  serán  capaces  de  describir  las  características  de  los  principales  vinos  del  mundo  y  de  brindar
información sobre los factores clave que influyen en el estilo, la calidad y el precio de estos vinos. Por consiguiente, estarán en posición
de asesorar a la gerencia y de realizar selecciones y presentaciones fundadas de vinos en diversas situaciones"

CONTENIDOS

Aprendizaje 1: La teoría de los vinos del Mundo

Aprendizaje  2:  Identificar  y  describir  las  características  de los  vinos  tranquilos  producidos  en las  principales  regiones productoras  de
vino del mundo y explicar cómo los principales factores naturales y humanos en la viña, la bodega, la legislación y el comercio pueden
influir en el estilo, la calidad y el precio de estos vinos.

Aprendizaje 3: Identificar y describir las características de los principales vinos espumosos del mundo y explicar cómo los principales
factores naturales y humanos en la viña, la bodega, la legislación y el comercio pueden influir en el estilo, la calidad y el precio de estos
vinos.

Aprendizaje  4:  Identificar  y  describir  las  características  de los  principales  vinos  generosos del  mundo y  explicar  cómo los  principales
factores naturales y humanos en la viña, la bodega y la legislación pueden influir en el estilo, la calidad y el precio de estos vinos.

Aprendizaje 5: Demostrar la capacidad de informar y asesorar a clientes y personal en materia de vinos.

Aprendizaje 6 : Describir de forma correcta y precisa las características clave de los principales vinos tranquilos del mundo y utilizar esa
descripción para hacer una evaluación de la calidad y una evaluación del estado para el consumo del vino.
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