URBIOLRA

ESPECIAL BARISTA AND LATTE ART

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 8 h Recomendar
Precio: 104.00€ Matricularme

OBJETIVOS

El objetivo es que los asistentes obtengan una formacién que implica conocimientos sobre el mercado global del café, el café en si con
todas sus particularidades, caracteristicas y preparacién pudiendo llegar a guiar al cliente y recomendar lo que mas se ajuste a sus
gustos. Conseguir un conocimiento mas profundo acerca de las caracteristicas del espresso, blending, tueste, molturacién, calidad del
agua, temperatura y presién, extracciéon, compactacién, vaporizacién de la leche, etc. Ser més respetuosos con el producto, mas
cuidadosos con su manipulacién (almacenado, proteccidn, dosificacion, erogacion, calidad del agua, tiempos de espera, etc.).

CONTENIDOS

- Solucion de problemas reales. - Procesos de beneficio (natural, semi-lavado, lavado, mieludo). - Tueste e influencias. - Catas y perfiles
de sabores. - Métodos alternativos de preparacién de café (Aeropress, Dippers, Chemex, Syfén). - Creacién de Bebidas especiales a
base de café, para verano e invierno. - Perfeccionamiento de la emulsién de la leche y la compresién de su quimica. - Introduccion al
grabado etching. - Estilo libre free pouring.

METODOLOGIA

Principios metodoldgicos de la accién formativa

e Conocer y partir del perfil de entrada de los asistentes en cuanto a nivel de conocimiento y desarrollo profesional.
e Procurar que el objeto de aprendizaje sea coherente, claro y légico y aparezca ante los asistentes adecuadamente presentado.
e Motivar a los asistentes para lograr un esfuerzo continuado acorde con el proceso de aprendizaje y su duracién.

Caracteristicas de la accion formativa

Formacidn directa entre alumno y profesor.

Formacién especifica ajustando el Temario a los objetivos a cumplir.

Formacioén adaptada incorporando ejemplos practicos y clarificadores.

Formacion participativa motivando a los asistentes a que sean agentes principales del desarrollo de la accién.

Formacion documentada apoyando siempre las explicaciones del docente del correspondiente material didactico:
presentaciones, guiones, documentaciones, libros, etc.
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