URBIOLRA

COCTELERIA CLASICA

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 8 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

El objetivo es dotar a los alumnos de las habilidades necesarias para personalizar cada uno de los cécteles internacionales con una
pequefia diferenciacién tanto en presentacién como en texturas de los mismos.

CONTENIDOS

Preparacion de Cécteles. Métodos y técnicas Importancia del hielo Decoracién Recetario de 5 Cocteles Internacionales Personalizacion y
variantes de los cocteles clasicos a cocteles de autor
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=27848#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=27848&popup=0&url=/catalogo.php?id=27848#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=27848

