URBIOLRA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS BASICO

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacién Contactar
Duracién: 60 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

Satisfacer las necesidades de formacidn, ajustdndose al mismo tiempo a los requisitos que las empresas necesitan para cumplir con las
normas que la legislacién actual marca en materia de manipulacién de alimentos. Actualizar los conocimientos en higiene alimentaria
que garanticen al profesional de la alimentacién una formacién competitiva. Profundizar en materias intimamente relacionadas con las
buenas practicas alimentarias otorgando al alumno una visién mas real y completa. Como complemento se incluye un programa
formativo general sobre Prevencion de Riesgos Laborales basico

CONTENIDOS

Manipulador de alimentos Basico: 0 Objetivos 1 Enfermedades transmitidas por los alimentos 2 Alteracién y contaminacién de alimentos
3 Prevencién de enfermedades de transmisién alimentaria Prevencién de Riesgos Laborales Basico: Introduccién a la Prevencién. El
Trabajo y la Salud. Los dafios derivados del trabajo. Ley de Prevencidn de Riesgos Laborales. Riesgos ligados a las condiciones de
seguridad. Concepto bdsico y objetivo. Concepto de ergonomia. Proteccién colectiva e individual. Planes de emergencia y
autoproteccién. Vigilancia de la salud Organizacién de la prevencién Socorrismo y primeros auxilios.
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