URBIOLRA

CATA DE VINOS Y CERVEZA

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 8 h Recomendar
Precio: 104.00€ Matricularme

OBJETIVOS

El objetivo de este curso es que los alumnos aprendan la relacién entre las bebidas, las frutas, hiervas y cualquier otro ingrediente
comestible que pueda ser trasformado en liquido, por distintos métodos de preparacién, ademds de adquirir los conocimientos
necesarios para valorar y formar un criterio propio de todo tipo de vinos y cervezas, mediante su andlisis sensorial, descubriendo los
matices e identificando sus componentes. Ademas, permitird descubrir los diferentes tipos de uva y de vino, su elaboracion, las
diversas zonas vinicolas, asi como las particularidades del servicio de vino, la cerveza, sus normas y procedimientos.

CONTENIDOS

Los contenidos de la formacién son:
-Tipos de venta

-Las fases de venta

-Tipos de cliente

-como recopilar argumentos para la venta

LA CERVEZA:

-Teoria

-Cata de sus productos
-Maridaje

-El grifo de la cerveza
-Tiraje de la cafia perfecta

EL VINO:

-Teoria

-Cata de sus productos
-Maridaje

EL CAVA:

-Teoria

-Cata de sus productos
-Maridaje
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=32236#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=32236&popup=0&url=/catalogo.php?id=32236#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=32236

