URBIOLRA

APLICACION DE NUEVAS TECNOLOGIAS EN LAS COCINAS
COLECTIVAS

Area: Hosteleria Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 4 h Recomendar
Precio: 52.00€ Matricularme

OBJETIVOS

El objetivo de esta formacién es formar al alumno en como cubrir mds demanda, como dispensar un gran nimero de platos, utilizando

técnicas estandar de produccién y distribuciéon ademas de utilizar bien el equipamiento, generar menos desperdicios y aumentar la vida
atil.

CONTENIDOS

-LAS FRITURAS. EL SCCY EL ACEITE DE OLIVA.
-EL VAPOR. VERDURAS MAS NUTRITIVAS.
-LA COCCION NOCTURNA, MEJOR TEXTURA, MENOR MERMA.
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=58480#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=58480&popup=0&url=/catalogo.php?id=58480#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=58480

