URBIOLRA

EL USO DEL SISTEMA DE COCCION VARIO COOCKING
RATIONAL

Area: General Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 20 h Recomendar
Precio: 800.00€ Matricularme

OBJETIVOS

Aprendizaje del uso del sistema de coccién VarioCooking de Rational, aplicacién en obrador de carniceria.

CONTENIDOS

-Mddulo 1°. Conocimiento del sistema de coccidn. (iVarioBoost, iVarioZone, iCookingControl. Técnica culinaria. Ejemplos.

1.Los Fondos de cocina.

2.Los Estofados.

3.Las masas de croquetas.

4.Los Salteados con desglasado.

-Médulo 2°. Método Culinario aplicado a VarioCooking. Elaborados carnicos para servicio de hosteleria. La V Gama culinaria y la
pasteurizacion.

1.El aprovechamiento del mostrador.

2.La casqueria. (Callos, fardeles, asaduras)

3.La V Gama, (albdndigas en salsa de almendras, salchichas con fritada, magras con tomate)
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https://urbiola.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://urbiola.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=88296#p_solicitud
https://urbiola.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=88296&popup=0&url=/catalogo.php?id=88296#p_ficha_curso
https://urbiola.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=88296

